Gril KEDAR

Navod k pouziti




Dekujeme Vam za nakup grilu KEDAR.

Prectete si, prosim, peclivé tento navod pred jeho prvnim pouzitim.

Véfte nam - po prvnim vyzkouSeni jednoho z grill KEDAR uz
nikdy nebudete chtit grilovat na zadném jiném! Jedna se totiz
o0 jediny cortenovy gril ta trhu, ktery se pysni integrovanym vyjimatelnym
popelnikem, pfivodem vzduchu do topenisté a plotnou prolomenou do stredu
topenisté. Diky tomu je grilovanii Gdrzba grilu naprostou hrackou.

Patentovany systém privodu vzduchu do topenisté zajiStuje kvalitni horeni
dreva bez nadmérného koure a grilovaci plotna se proto rychle rozpali do
provozniteploty. Snadné vyjimani popela umozfuje popelnik ve tvaru cylindru
usazeny pod topenistém. Grilovaci plotna prolomena do stfedu topenisté
brani tuku a Stavam z potravin pred stékanim mimo gril.

VSechny modely grild KEDAR jsou vyrobeny z patinujici CORTEN oceli, ktera
je odolna proti pdsobeni povétrnostnich vliv{l, coz umoZznuje celorotni provoz
a hlavné zajisti velice dlouhou Zivotnost grild.

Grily KEDAR vyrabime v nasi rodinné firmé Kovarstvi Divis u Hradce Kralové.

Grilujte zdrave, po cely rok a jako profesiondlni $éfkuchar! Prejeme Yam mnoho kulinarskych i spolecenskych

zazitko pri grilovani s KEDARem.



Instalace grilu KEDAR Prim / KEDAR Mono

KEDAR Prim a KEDAR Mono maji odnimatelnou grilovaci plotnu.
Na dné topenisté je usazen rost, pod kterym je v patici vlozen
vyjimatelny popelnik.

Ackoli jsou grily KEDAR jako celek tézke, jejich rozdéleni
na jednotlivé komponenty umoziuje snadnou manipulaci,
ke které potrebujete pouze dvé osaoby.

Bezprostiredné po obdrzZeni grilu sejméte vSechny casti obalového
materidlu, které bylo nutné pouzZit pfi prepravé. (Ponechani
obalového materialu na cortenové oceli by mohlo plisobenim vihkosti
vytvorit na povrchu nevzhledné mapy.)

\Veskeré komponenty preneste na misto urceni. Gril musi byt
umistén na nehoflavém, stabilnim povrchu tak, aby nemohlo dojit
k jeho prevraceni. VV pfipadé nestabilniho povrchu nebo moznosti
prevraceni je nutné ukotvit gril do jeho podlozi.

Cortenové télo grilu usadte na vodorovny podklad (aby bylo
umoznéno spravné fungovani odtoku mastnoty z grilovaci plotny do
stfedu topenisté). Do otvoru ve stfedu topenisté usadte popelnik.
Otvor zaklopte kruhovym roStem. Na horni lem topenisté usadte
grilovaci plotnu.




KEDAR Kolos a KEDAR Optimus maji odnimatelnou grilovaci plotnu.
\/ cortenovém téle grilu je vsazeno topenisté z kotlové oceli. Na dné
topenisté je usazen rost, pod kterym je v patici vloZzen vyjimatelny
popelnik.

Ackoli jsou grily KEDAR jako celek tézké, jejich rozdéleni
na jednotlivé komponenty umozfiuje snadnou manipulaci,
ke které potfebujete dvé zdatné osoby.

Bezprostredné po obdrzeni grilu sejméte vSechny casti obalového
materialu, které bylo nutné pouzZit pfi prepravé. (Ponechani
obalového materialu na cortenové oceli by mohlo plisobenim vihkosti
vytvofit na povrchu nevzhledné mapy.)

Veskeré komponenty preneste na misto urceni. Gril musi byt
umistén na nehoflavém, stabilnim povrchu tak, aby nemohlo dojit
k jeho prevraceni. VV pripadé nestabilniho povrchu nebo moznosti
prevraceni je nutné ukotvit gril do jeho podlozi.

Cortenové télo grilu usadte na vodorovny podklad*. Do cortenového
téla usadte vlozku - topenisté. Do otvoru ve stfedu topenisté usadte
popelnik. Otvor zaklopte kruhovym rostem. Na hornilem grilu usadte
grilovaci plotnu.

* \/ ptipadé grilu Optimus je moZné roviny dosahnout Sroubovatelnymi noZickami.



Priprava pouziti, rozdeélani ohne

Grily KEDAR jsou primarné koncipovany pro topeni drevem. PouZivejte dostatecné vyschlé tvrdé drevo. Topte uprostred
topenisté. Grilovaci plotna je jiz z vyroby potfena rostlinnym olejem. Pro Gpravu jidla nepouzivejte oleje lisované za studena, tedy
extra panenské. Vhodné jsou rGizné druhy rafinovanych oleji s vySSim bodem zakoureni (napt. fepkovy, slunecnicovy, avokadovy,
olivovy a dalsi).

Uprostred topenisté vyskladejte do kuzele ¢i hranice suché tvrdé drevo (napf. dub, buk, bfizu ¢i jasan) zhruba tak, jak je uvedeno
na schématu spravného umisténi dreva v topenisti. Pouzijte tuhy podpalovac a roztopte oheri.

Grilovaci plotnu potfete rovnomérné olejem pomoci bavinéného hadfiku nebo papirové utérky.

Po zahfati plotny do provozni teploty (cca 250 °C) nechte olej nékolik minut vypékat
a nasledné jej oskrabejte Spachtli do topenisté. Tento proces alespon dvakrat zopakujte. Zbavite
tim ocelovou plotnu necistot a zaroven se ocel olejem naimpregnuje, ztmavne, ¢imz ji
pripravite k béznému pouziti.

Do provozni teploty se plotna rozpali zhruba za:

KEDAR Prim KEDAR Mono KEDAR Kolos KEDAR Optimus

20 min. 20 min. 30 min. 30 min.

Ohen nikdy nezhasejte vodou. Nechte jej bud' prirozené dohoret nebo zaklopte topenisté
ochrannou poklici.



Bezne pouiiﬁ

» Uprostred topenisté vyskladejte do kuzele ¢i hranice suché tvrdé drevo (napt. dub, buk, bfizu ¢ijasan) zhruba tak, jak je uvedeno
na schématu spravného umisténi dreva v topenisti. Polinka mohou sahat nepatrné az nad Groven grilovaci plotny. Pouzijte tuhy
podpalovac a roztopte ohen.

» Pockejte, az se grilovaci plotna rozpali na provozni teplotu, viz predchozi kapitola.

» MnoZstvi a rozloZeni dfeva v topenisti, pripadné i vitr mohou ovlivnit miru rozpaleni ¢asti plotny. Nejteplejsi zona je nejblize
u topenisté. Smérem od topeniSté ke kraji plotna nepatrné chladne. U grill KEDAR Kolos a KEDAR Optimus, kde
je plotna hranata jsou jesté navic rohové zony, které jsou vhodné pro pomalé grilovani, udrZovani potravin v teple ¢i ohfivani
oleje v nerezové konvicce pro zmeénu viskozity a dosazeni lepSich vlastnosti pro grilovani.

»  Spachtli ocistéte pfipadné netistoty z predchoziho grilovani. Pro diikladngjsi ocisténi miizete celou plotnu potfit olejem a ten
i s neCistotami seSkrabat do topenisté.

» Nyniuz mGzete grilovat, nalévat (natirat) olej pod grilované potraviny a priibézné €istit plotnu Spachtli dle potreby.

» Po grilovani dlikladné ocistéte plotnu Spachtli a potfete ji tenkou vrstvou oleje, aby se zakonzervovala do pfistiho pouziti, ¢imz
se ochrani proti korozi. (Pfi vzniku nepatrné rzi vlivem nedostate¢ného naolejovani nebo dlouhé prodlevy v pouzivani grilu
pouzijte hrubou stranu houbicky na nadobi a za pomaci rostlinného oleje rez odstrante. Pri vyraznéjSim zoxidovani plotny je

nutné pouziti jemného brusného papiru.). Cim ¢ast&ji KEDAR pouzivate, tim vice impregnujete plotnu rozpalenym olejem, &imz ji
zaroven chranite pred korozi.

» Doporucujeme pouziti ochranné poklice, ktera chrani grilovaci plotnu i topenisté pred destém, snéhem, listim, pylem nebo
ptacim trusem. Ve spojeni s olejem natfenym na plotné ji primarné chrani pred oxidaci, reznutim.

» Popelnik vyprazdnuijte dle potreby. A to kdyz je popel chladny, tedy idealné pred grilovanim.



Upozorneéni a bezpecnostni pokyny

» Nepouzivejte gril KEDAR v uzavienych prostorach. (Pro pouziti v grilovacich srubech je nutné pouzit digestorf s kourovodem.)
»  Pri pouziti (i nékolik hodin po ném) jsou gril KEDAR a jeho soucasti velmi horké. Pfi neodborném zachazeni hrozi popaleni.

»  Okoli grilu musi byt zabezpeceno proti ohni a vysokym teplotam.

» Doporucujeme pouziti rukavic odolnych proti vysokym teplotam.

» UZivatel musi zajistit takova opatfeni, aby se osoby &i zvitata pohybujici se kolem grilu nespalili.

» Nenechavejte hofici ohen v grilu KEDAR bez dozoru.

» NepouZzivejte tekuté podpalovace, benzin nebo alkohol jako podpalovac.

» KEDAR je koncipovan pouze na spalovani dfeva a drevéného uhli. Nedoporucujeme spalovani jinych materialt i paliv.

» Za spravné a bezpecné uzivani tohoto vyrobku zodpovida kupujici a uzivatel. Kupujici souhlasi, Ze vyrobce nelze Einit
odpovédnym za jakékoli osobni zranéni nebo Skodu zplisobenou uzivanim tohoto vyrobku.



Pro vice informaci nas nevahejte kontaktovat.

+420 777 017 466

info@kovarstvi-divis.cz

www.ohniste-divis.cz

Kovarstvi Divis

Technické Fedeni grilti KEDAR je chranéno uzitnym vzorem ¢. 32791 zapsanym v registru Ufadu préimyslového vlastnictvi.
Design grilti KEDAR je chranén priimyslovym vzorem ¢. 37587 zapsanym v registru Uradu préimyslového vlastnictvi.
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